Electrolux

Produkt #

Modell #
PROFESSIONAL Namn #
SkyLine PremiumS SIS #
Kombiugn. SkyLine-PremiumsS. El.
Touchpanel. 6 GN 2/1 AlA#
Huvudfunktioner

Electrolux

217727 (ECOE62T2AL) Kombiugn. SkyLine-
PremiumS. El. Touchpanel. 6
GN 2/1 - Driftslagen
(automatiskt, program,
manuellt), automatisk
rengdring, vansterhdngd
dorr, handdusch ingdr.

Kort specifikation

Pos.

SkyLine Premium$ kombiugn med hogupplost touchpanel med Gver 30 sprak.

- Inbyggd &nggenerator med Lambdasensor som ger precision i realtidsmatning.

- OptiFlow luftdistributionssystem fér maximal prestanda med 7 nivéer.

- SkyClean: Automatisk och inbyggt sjalvrensningssystem. 5 automatiska program
och hallbara funktioner for att spara energi, vatten och kem.

- Driftsldgen: Automatisk (9 matkategorier med dver100 férprogrammerade program);
Program (spara och dela upp till 1000 recept); Manuell (dng-, kombi- och
konvektionsprogram); Specialprogram (&teruppvérmning, LTC, EcoDelta, Sous-Vide,
statisk kombi, pastérisering, torkning, Food Safe Control och Avancerad FSC).

- Specialfunktioner: MultiTimer, Plan-n-Save, Make-it-Mine f&r att specialanpassa
granssnitt, SkyHub for att anpassa hemsidan, Agenda-planering, SkyDuo-anslutning
till SkyLine ChillerS, automatisk backup-lage for att undvika driftstopp.

- USB-port for att ladda ner HACCP-data, program och instaliningar. Connectivity
redo.

- Karntermometer med 6 matpunkter.

- Dubbel glasdérr med LED-lampor.

- Konstruktion av rostfritt stdl.

- Levereras med 1 gejderstege GN 2/1, delning 67 mm.

- Vansterhdngd dérr

* Inbyggd d&nggenerator.

e Exakt och reell Iuftfuktighetskontroll med
Lambdasensor fér konsekventa resultat, oavsett
mdangd ré&varor.

« Varmluft (max 300°C): Perfekt vid tillagning med
I&g fuktighet.

* Kombi (max 300°C): kombinerar varmluft och
Aanga, accelererar tillagningen och reducerar
viktminskningen.

« Anga (100°C): Rotgrénsaker och ris.
Lagtempererad anga (25-99°C): Perfekt for sous-
vide och &teruppvarmning.

Overhettad dnga (100-130°C): Frysta grénsaker.

» Automatisktldge med 9 driftsidgen (kott, fagel, fisk,
gronsaker, pasta/ris, dgg, pajdeg, brod, dessert).
Ugnen optimerar matlagningsprocessen automatiskt
med sensorer beroende p& matens storlek, typ och
mdangd. Mgjligt att folja tillagningsparametrarna i
realtid.

e Specialprogram:

- Aterupphettning (perfekt fér bankett),

- LTC (for att minimera viktminskning och f&
maximal révarukvalitet),

- Jasprogram

- EcoDelta, kadrntemperaturstyrd tillagning.

- Sous-Vide tillagning,

- Static-Combi (statisk ugn)

- Torkprogram (idealisk for torkning av frukter,
gronsaker, kott, skaldjur),

- Food Safe Control (for automatisk évervakning
av i matlagningsprocessens sdkerhet i enlighet
med hygienkraven HACCP)

- Avancerad Food Safe Control (fér matlagning
med pasteuriseringsfaktorn).

* Programlage: 1 000 recept kan lagras i ugnens
minne, s& att samma recept kan aterskapas flera
gdnger. Tillagningsprogram i upp till 16 steg.

e MultiTimer-funktion for att hantera upp till 20 olika
tillagningscykler  samtidigt,  vilket  férbdattrar
flexibiliteten och gerutmdarkta matlagningsresultat.
Upp till 200 MultiTimer-program kan sparas.

* Flakt med 7 hastigheter fran 300 till 1500 varv/min
och reversibelt flakthjul fér optimal jamnhet.
Bromsad flakt.

e Kdrntermometer med 6 mdatpunkter.
* Mogjligt att ladda upp bilder pd egna ratter.
¢ Automatisk férvarmning och snabbnedkyining.

» 3 alternativ for kem: tablett, flytande (krdver extra
tillbehdr), enzymer.

* GreaseOut: forberedd for integrerad fettavskiljning.

e USB-port f&r uppdateringar och sous-vide
termometer (tillbehor).

¢ Back up-funktion som automatiskt aktiveras om ett
fel uppstar.

» Kapacitet: 6 GN (2/1) eller 12 GN (1/1).

» Optiflow d@r ett intelligent luftcirkulationsystem som
anpassar |uftflodet for basta kylresultat och jdmn
temperatur, vilket dven 6kar energibesparingarna.

Konstruktion
¢ D&rr med dubbla termoglas. Invandigt glas med

*  Experience the Excellence
E www.electroluxprofessional.com
els.info.se@electroluxprofessional.com
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gdngjdarn foér enkel rengdring.

Hygieniskt ugnsutrymme utan skarvar och med rundade
hoérn fér hdgsta hygienstandard.

Konstruerad i 304 AISI rostfritt stdl.

Servicevanlig kontrollpanel med atkomst framifrdn.
Integrerad utdragbar handdusch.

Kapslingsklass IPX5, fér enkel rengéring.

Levereras med 1 gejderstege GN 2/1, delning 67 mm.

Anvdndargrdnssnitt & Datahantering

Hallbarhet

Hoguppldst touchskdrm (Gversatt till 30 sprak) - Panel
anpassad for fargblinda.

Anpassa grdnssnittet sé att det passar dig.

SkyHub later anvandaren spara sina favoritfunktioner,
for omedelbar dtkomst.

Agenda ddr anvdndaren kan planera det dagliga
arbetet och f& personliga p&minnelser fér varje uppgift.
Med SkyDuo &r ugnen och Blast Chillern anslutna till
varandra och kommunicerar foér att hjélpa anvédndaren
genom cook & chill-processen vilket optimerar tid och
effektivitet (SkyDuo Kit finns som tillbehor).

Forberedd fér Connectivity (extra tilloehor.)

Handbok och utbildningsmaterial via QR-kod skannas
med mobilen.

Automatisk visning av konsumtionen i
programmet.

Connectivity redo.

slutet av

A4

Manniskocentrerad design med 4-stjarnig certifiering
for ergonomi och anvandarvanlighet.

Vingformat handtag med ergonomisk design for
handsfree-6ppning.

Mojligt att kdra ugnen pé halv effekt.

SkyClean: Automatisk och inbyggd sjalvrengéringssystem
med integrerad avkalkning av d&nggeneratorn. 5
automatiska program (mjuk, medel, stark, extra stark,
skoljning) och "gréna" funktioner for att spara energ;,
vatten och kem. Férdréjd start mojlig.

Plan-n-Save-funktionen organiserar tillagningens sekvenser
fér de valda programmen och optimerar arbetet i kdket
ur tid- och energieffektivitetssynpunkt.

Zero Waste ger kockarna anvandbara tips for att

minimera matsvinnet.

Zero Waste ar ett bibliotek med automatiska recept som

syftar till att:

-ge ett andra liv &t r&d mat néra utgdngsdatum (t.ex. fran
mjolk till yoghurt)

-f&@ dkta och vdlsmakande rdtter frdn dvermogna
frukter/gronsaker (som vanligtvis inte anses I&mpliga
for forsaljning)

-frdmja anvdndningen av typiskt kasserade livsmedel (t.
ex. morotsskal).

[NOT TRANSLATED]

Ovriga Tillbehoér

Vattenfilter m behdllare och PNC 920003 O
flodesmdtare (hég anvandning av
4anga)

Hjulsats till stativ for Air-o-steam
6&10. GN 1/1 och 2/1 LW.

Galler, 2-pack. rfr. AISI 304, GN 1/1

Kycklinggaller, 2 st, plats fér 8 hela
kycklingar/galler

PNC 922003 O

PNC 922017 O
PNC 922036 O

SkyLine PremiumS
Kombiugn. SkyLine-PremiumS. El.
Touchpanel. 6 GN 2/1

SkyLine Premium$S
Kombiugn. SkyLine-PremiumS. El. Touchpanel. 6 GN 2/1

Foretaget forbehdller sig ratten att géra andringar i de produkter utan foregdende meddelande.
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Galler i AISI 304 rostfritt stdl GN 1/1  PNC 922062 Férhgjrgncgﬁstzogiv Pa hjul for stackad  PNC 922634

Galler i AISI 304 rostfritt stal GN 2/1  PNC 922076 ugn 2x6 GN 2/1, hojd 250mm

Sidomonterad handdusch f&r PNC 922171 Drdaneringskit i rostfritt stal fér 6 & 10 GN PNC 922636

260705, 260706 och 260708 ugn, d=50mm. )

Galler, 2-pack. rfr. AISI 304, GN 2/1  PNC 922175 grggermgsklt i plast for 6 & 10 GN ugn, PNC 922637

’ . . ’ = mm

Bakplat med 5 rader, baguette. PNC 922189 : . =

Perfor?rod alu med silikondverdrag %?ggfoeé\;ca?nr}i%ed 2 behallare for PNC 922638

Eokfp'ot ";jedl" kanter (400X600X20). PNC 922190 Kit for fettuppsamling for dppet stativ (2 PNC 922639
erforerad aluminivm tankar och tdmningsventil)

Bakplat med 4 kanter, slat plati— PNC 922191 Véggkonsoler fér vigghdngning 6 GN - PNC 922644
o " 2/1

Fritdskorgar, 2 st GN1/1f6rugnar  PNC 922239 Slat GN 1/1 pldt for torkning, H=20mm  PNC 922651

e os gt 400x600mm PNC 922204 slat GN 1/1 plét for torkning PNC 922652

2-stegs sékerhetséppning for PNC 922265 OMONTERAT STATIVTILL 6 & 10 GN 2/1 PNC 922654
- > UGN

ugnsdorr .. ..

Kycklinggaller GN1/1 fér 8sthela  PNC 922266 Varmeskydd for 6 GN 2/1 ugn PNC 922665

kycklingar & 1,2kg. Vdarmeskydd for stackade ugnar 6 GN - PNC 922666

USB-Kdarntermometer f&r sous-vide  PNC 922281 2/1p& 6 GN 2/1

tillagning Varmeskydd for stackade ugnar 6 GN PNC 922667
: . 2/1pa& 10'GN 2/1

Kit med bleck och 6 kort Il tt  PNC 922325

o b omvaktion ovw | oPe Gejderstegar 5 GN 2/1, delning 85 mm  PNC 922681

Bleck for grillspett PNC 922326 Tippskydd for ugn i PNC 922687

6 korta grillspett fér aos och PNC 922328 Gejderstegar for 6 & 10 GN 2/1 Sppet  PNC 922692

konvektion CW stativ

Volcano-rék - passar alla kombi- o PNC 922338 4 justerbara ben i svart fér 6 & 10 GN PNC 922693

konvektionsugnar ugnar, 100-115mm

Krok fér upphdngning i ugn PNC 922348 Rengéringsmedelshdllare for att hdnga PNC 922699

4 justerbara ben, kan skruvas fasti  PNC 922351 B F’pp.et stativ (fér Electrolux

golv, f5r 6 & 10 GN, 2", 100-130mm rofessionals nya dunkar)

Bleck for fettuppsamling med PNC 922357 SeIJders%:glnmg(}ntll). hjul fér 6 GN 2/1,  PNC 922700
) ScX | : elning 65mm (in

tdmningsventil, 60 mm djup R ..

Galler GNI/1 fér 8sthela ankor & PNC 922362 Natgrillgalier fér ugnar GN 1/1 PNC 922713

1,8kg. Positionshjdlp fér kdrntermometer PNC 922714

GEJDERSKENOR TILL OMONTERAT PNC 922384 Ventilationshuv, odourless, med flakt PNC 922719

STATIV 6 & 10 GN 2/1 som reducerar lukt for 6&10 GN 2/1 ugn

Vaggmonterad hdllare fér PNC 922386 Ventilationshuv med flakt som PNC 922721

rengoringsmedel (fér Electrolux reducerar lukt fér stackning 6+6 eller

Professionals nya dunkar) 6+10 GN 2/1 ugn

USB-sond PNC 922390 Kondenseringshuv med flakt for 6&10 PNC 922724

. GN 2/1ugn
Handtag och skenor fér utdragba PNC 922605
gejgerkgssett 6 &n]OrGl\g Lé/] rugn ' Kondenseringshuv med flakt for PNC 922726
) e S stackning 6+6 eller 6+10 GN 2/1 ugn

Gejderstall kl. hjul fér 5 GN 2/1, PNC 922611 - .

deining 80 mm o / Ventilationshuy med fldkt fér 6&10 GN PNC 922729
" . . . 2/1ugn

O t stat derst for6 & PNC 922613

OGN 2/Tugn o ereedarier Ventilationshuy med fléikt fér stackning  PNC 922731

. . . 6+6 eller 6+10 GN 2/1 ugnar
Stat dersk derst PNC 92261
or 6&10 GN 2/1 ugn oo 6 Ventilationshuy utan flékt fér 6&10 GN PNC 922734
. .. . . 2/1ugn

Stat ed varmeska KI. PNC 922617

gejdl\érgegc;lr fgr]é & 1% IgN 2/1ugn, Ventilationshuyv utan flgkt for stackning  PNC 922736

GN 1/1 och 400x600 mm 6+6 eller 6+10 GN 2/1

Externt kopplingskit fér PNC 922618 4 justerbara ben fér 6 & 10 GN ugnar, PNC 922745

rengdringsmedel 230-290mm

Stackningskit fér gasugn 6 GN 2/1 PNC 922621 Kantin for statisk tillagning, H=100mm PNC 922746

pd gasugn 10 GN 2/1 - hojd 120 mm Grill- och bakplét, kombinerad. PNC 922747

Vagn fér mobilt gejderstativ f6r10 PNC 922627 Vandbar. 400x600mm

GN 2/1 ugn och blast chiller freezer Vagn foér fettuppsamling PNC 922752

Vagn fér mobilt gejderstativ for 2 PNC 922629 Tryckreduceringsventil fér inkommande PNC 922773

stackade ugnar 6 GN 2/1 pad vatten till SkyLine

forhojningsstativ Kit fér installation av system fér att klara PNC 922774

Vagn fér mobilt gejderstativ for 6 PNC 922631 stromtoppar till 6 &10 GN ugnar

GN 2/1pé 6 eller 10 GN 2/1 ugn Konensutvidningsrér, 37 cm. PNC 922776

Forhdjningsstativ for stackad ugn PNC 922633

2x6 GN 2/1

SkyLine Premium$S
Kombiugn. SkyLine-PremiumS. El. Touchpanel. 6 GN 2/1

ERGOCERT
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Stekbleck GN 1/1 H=20mm (non-stick)

Stekbleck GN 1/1 H=40mm (non-
stick)

Stekbleck GN 1/1 H=60mm (non-
stick)

Grill- och bakplét, kombinerad.
Vandbar. GN 1/1 fér ugnar (non-
stick)

Grillgaller (@luminium) fér ugnar GN
I7Al

Stekbleck for 8 st agg GN 1/1
Bakplat med 2 kanter -GN 1/1

Bleck for bakad potatis GN 1/1, 28 st
potatisar.

Installationskit for SkyLine p&
befintligt underskép GN 2/1

PNC 925000
PNC 925001

PNC 925002

PNC 925003

PNC 925004

PNC 925005
PNC 925006
PNC 925008

PNC 930218

SkyLine PremiumS
Kombiugn. SkyLine-PremiumS. El.
Touchpanel. 6 GN 2/1

SkyLine Premium$S
Kombiugn. SkyLine-PremiumS. El. Touchpanel. 6 GN 2/1

Foretaget forbehdller sig ratten att géra andringar i de produkter utan foregdende meddelande.
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SkyLine Premium$S

Kombiugn. SkyLine-PremiumS. El.
Touchpanel. 6 GN 2/1

Elektricitet
Spdnning:

217727 (ECOE62T2AL)
Anslutningseffekt:
Effekt, max:
Strombrytare krévs

Vatten

Vattenintag "FCW" anslutning:

Tryck:
Avlopp "D":

380-415 V/3N ph/50-60 Hz
21.4 kW
229 kW

3/4"
1-6 bar
50mm

Electrolux Professional rekommenderar anvéndning av

behandlat vatten.

Vanligen se anvandarmanual f&r detaljerad information kring

vattenkvalitet.

Max vatten inlopp temp:
Klorider:
Ledningsférmaga:

Installation

Utrymme:

Rekommenderat avstdnd fér

servicedtkomst:

Kapacitet

GN:

Max kapacitet:
Viktig information
Gangjdrn:

Yttermatt, bredd
Yttermatt, djup
Yttermatt, héjd
Nettovikt:

Fraktvikt:
Fraktvolym:

Certifieringar 1SO

ISO Standards:

30 °C
<45 ppm
>50 pS/cm

5 cm i bak och héger sida

50 cm véanster sida

6 - 2/1 Gastronorm
60 kg

1090 mm
971 mm
808 mm
158 kg
181 kg
1.28 m3

ISO 9001; ISO 140071; ISO
45001; 1ISO 50001

SkyLine Premium$S

Kombiugn. SkyLine-PremiumS. El. Touchpanel. 6 GN 2/1

cﬁférbehéller sig ratten att géra andringar i de produkter utan foregdende meddelande.
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